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JAPANESE STYLE BREADCRUMBS - PANKO

BỘT CHIÊN XÙ NHẬT BẢN

CATALOGUE



MESSAGE
Panko is a unique Japanese food which was born and grown in Japan. 

Currently, it is expanding for all over the world including Asian countries, Europe, 
United States, and has been recognized as a healthy and tasty food.

We “Kyoei Food” started producing panko in 1967. At the time, we only had 4-5 employees, 
however, due to the rapid expansion of fried foods and frozen foods after 1970, we expanded to 

Thailand and Vietnam. Currently, we have over 1400 employees including our overseas associated 
companies.

We are proud of our contribution to not only Japanese food culture but also to overseas food culture through 
producing panko. In order to contribute to food culture, we will make continuous efforts through our corporate 

social responsibility.

THÔNG ĐIỆP

Bột chiên xù được hình thành và ra đời tại Nhật Bản, cho đến nay nó đã trở thành một trong những nguyên liệu thực 
phẩm không thể thiếu tại xứ sở hoa anh đào. Cùng với sự phát triển nhanh và được yêu thích của ẩm thực Nhật Bản, giờ 
đây bột chiên xù đã và đang được phân phối, sử dụng đa dạng trong nhiều món ăn và  ngày càng được mở rộng tại 

nhiều nước trên thế giới như Châu Á, Châu Âu, Châu Mỹ.

Chúng tôi “Kyoei Food” được thành thành lập vào năm 1967. Tại thời điểm đó, chúng tôi chỉ có 4 - 5 nhân viên. 
Tuy nhiên giờ đây, nhờ sự phát triển mạnh mẽ và phổ biến của nền ẩm thực thế giới từ sau năm 1970, chúng 

tôi đã mở rộng thị trường tại Thái Lan và Việt Nam. Giờ đây chúng tôi đã có hơn 1400 
nhân viên, bao gồm các công ty liên kết nước ngoài.

Chúng tôi tự hào khi được góp phần không chỉ trong văn hóa ẩm thực Nhật Bản mà còn 
trong văn hóa ẩm thực thế giới thông qua sản phẩm bột chiên xù.

Chúng tôi sẽ nỗ lực không ngừng cũng như trách nhiệm xã hội để có thể  
đem đến sự đa dạng hóa trong ẩm thực.

PROCESS OF MAKING BREADCRUMBS
QUY TRÌNH SẢN XUẤT BỘT CHIÊN XÙ

Material
Nguyên liệu

1st fermentation
Lên men lần 1

Mix
Trộn

Divide & Mold
Chia và định hình

Put in a case
Đưa vào khuôn

Cool down
Làm nguội

Final fermentation & 
Bake
Lên men lần 2 và nướng

Scale
Cân tỷ lệ}

}

}

}

}

Grind
Xay

Check
Kiểm tra

Scale & Pack
Cân và đóng gói

�
�

}Final Check
Kiểm tra

Shipping
Giao hàng

WORLDWIDE MARKET

Dry
Quy trình xù khô

Fresh panko line
Quy trình xù tươi
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BAKING BREAD

MAKING PANKO



BAKING METHOD
The bread is baked by the electricity, so the crumb 
is beautifully white without crusts. After grinding, it 
will have a sharp and spiky appearance. Its texture 
keeps crispier when cooked.
-> SUITABLE FOR FROZEN FOODS

Bánh nướng bằng phương pháp nhiệt điện cho ra thành 
phẩm trắng mịn. Sản phẩm sau khi xay có hình dạng 
cánh dài, cấu trúc cứng giòn
-> THÍCH HỢP CHO THỦY SẢN ĐÔNG LẠNH 

The bread is baked by the same way as a sandwich 
bread. It will have a good bread flavor and tender 
texture when cooked.
-> SUITABLE FOR RESTAURANTS

Bánh nướng lò có hình dáng như bánh mì 
sandwich. Sản phẩm sau khi xay có hương vị bánh mì 
cấu trúc mềm xốp.
-> THÍCH HỢP CHO NHÀ HÀNG

ELECTRODE

OVEN

PRODUCTS
As an expert of panko, we will suggest the most suitable product

depending on the customer’s preference.

Là một chuyên gia trong lĩnh vực bột chiên xù, chúng tôi đem đến
sản phẩm phù hợp với nhu cầu của khách hàng.

TYPE OF PANKO
	• Light crispy texture
	• Storage in freezer room (-180C)
	• Shelflife: 6 months

»	  Cấu trúc giòn xốp
»	  Lưu trữ kho đông (-180C)
»	  Hạn sử dụng: 6 tháng

	• Crunchy texture
	• Storage in room temperature (250C)
	• Shelflife: 3 months

»	  Cấu trúc giòn cứng
»	  Lưu trữ nhiệt độ phòng (250C)
»	  Hạn sử dụng: 3 tháng

FRESH

DRY

SIZE OF PANKO
The size is determined by raw materials which will be 
coated. In case the raw material is small, smaller size 
would be a better option.

Tùy theo kích thước nguyên liệu thì sẽ chọn kích 
thước bột xù phù hợp. Nếu sản phẩm kích thước nhỏ 
thì được khuyên dùng loại bột xù kích thước nhỏ.

COLOR CHOICES
We have white and colored panko (paprika, 
annatto) to meet customer’s demand for preventing 
the fading fried color over time. We can also supply 
many kinds of fried color for your preference by 
adjusting sugar content.

Sản phẩm Bột chiên xù có màu trắng và màu tự nhiên, 
chiết xuất từ rau quả để tạo ra sắc tố (annatto, paprika) 
giúp màu sau chiên ít bị nhạt theo thời gian. Ngoài ra 
màu sau chiên cũng có thể điều chỉnh bằng cách thay 
đổi lượng đường trong thành phần.

FINE SMALL LARGEMEDIUM
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EBIFRY
Fresh panko

Mesh size: Medium

TONKATSU
Fresh panko

Mesh size: Large

BURGER
Dry panko

Mesh size: Small

CHEESE STICK
Dry panko

Mesh size: Small

FISH BALL
Dry panko

Mesh size: Fine

CHICKEN KATSU
Fresh panko

Mesh size: Medium

VALUE ADDED
Our dream is to make panko being loved all over the world
and to make global food culture better through our panko.

Mong muốn đem đến hương vị được yêu thích trên toàn thế giới.
Chúng tôi tin rằng hương vị bột chiên xù sẽ làm cho món ăn được ngon hơn.
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THE FACTORIES IN JAPAN

Vina Foods Kyoei – Da Nang Factory

Address: Lot U1,7B Road, Expanded Hoa Khanh IP, 
Hoa Khanh Bac Ward, 
Lien Chieu Dist., Danang City, Vietnam
Tel: +84-236-3662-801, +84-236-3662-802
Fax: +84-236-3662-803
Website: www.vfkyoei.com

United Kyoei Food

Vina Foods Kyoei – Ho Chi Minh Factory

Address: Lot A55/II, 2D Road, Vinh Loc IP, Binh Hung 
Hoa B Ward, Binh Tan Dist., HCM City, Vietnam
Tel: +84-28-5425-5043
Fax: +84-28-5425-5042
Email: sales@vfkyoei.com

SIAM UKF

THE FACTORIES IN THAILAND

THE FACTORIES IN VIETNAM

Hokkaido Factory

Tohoku Factory

Suita Factory

Kitakanto Factory

Fukuoka Factory

Tokyo Factory

Head office and R&D lab

Yokohama Factory

Tondabayashi Factory

Shikoku Factory

OUR LOCATIONS
Support customers from the nationwide network


